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Bäcker und Bauer ackern zusammen 
17. Oktober in Vaihingen an der Enz: Katz der Bäcker öffnet für mehr als 
5.000 Besucher die Türen seiner Backstube. Der Bäcker- und Konditor-
meister Adolf  Katz und Gerhard Walter, Geschäftsführer der Erzeugerge-
meinschaft Hohenloher Höfe demonstrieren gemeinsam, wie viel Sorgfalt, 
Arbeit und Können auf  dem Weg vom Feld bis in die Theke in „Katz–
Korn“ stecken.  
„Wir machen alles selber und zwar ohne Ausnahme – das garantieren wir!“ 
beschreibt Adolf  Katz seine Unternehmensphilosophie am 17. Oktober bei 
seinem Tag der offenen Backstube in Vaihingen Enz. Das Qualitätsbewusst-
sein beginnt aber bereits bei der Rohstoffbeschaffung. Die Mehllieferungen 
erhält die Bäckerei Katz von drei Mühlen in ihrem Vertriebsgebiet. Für die 
Produktlinie „Katz-Korn“ zum Beispiel stammt das Getreide ausschließlich 
von Landwirten aus dem Bottwartal. „Die Philosophie unserer Erzeugerge-
meinschaft hat Herrn Katz überzeugt“ berichtet Gerhard Walter von der Er-
zeugergemeinschaft Hohenloher Höfe „das Getreide sollte aber nicht in Ho-
henlohe, sondern vor der Tür der Kunden wachsen.“ Als engagierter Kämpfer 
für regionale Wirtschaftskreisläufe hat Gerhard Walter Kollegen im Bottwartal 
überzeugt, nach den umweltschonenden Richtlinien der Hohenloher Höfe 
ohne Einsatz von chemischen Pflanzenschutzmitteln das Getreide für „Katz-
Korn“ zu erzeugen. 

Die qualitativ hochwertigen Rohstoffe werden in der Backstube Katz zu feinen 
Backwaren veredelt. Der Erfolg gibt dem Bäckermeister Recht: Mit 59 Filialen 
nährt die Handwerkskunst 500 Angestellte. Dabei werden mindestens 90% der 
hergestellten Backwaren in den eigenen Läden verkauft. „Das ist ein großer 
Vorteil“ verrät Adolf  Katz „damit entziehen wir uns weitgehend dem Preisdik-
tat des Handels“. Die Filialen liegen in einem Umreis von rund dreißig Kilo-
metern um die Backstube. Damit können alle Filialen bedarfsgerecht mit fri-
schen Backwaren beliefert werden. Ein gutes Beispiel wie auch in Zeiten von 
„geilem Geiz“ regionale Produkte zum Erfolgsfaktor werden können. 

Zeilen: 33, Zeichen:  1763 

Informationen zu gesicherter Qualität aus Baden-Württemberg unter www.wasliegtnaeher.de 

Ansprechpartner: Dr. Brigitta Hüttche 
0711-66670-80, huettche@mbw-net.de 
Breitscheidstr. 69, 70176 Stuttgart


